Nos menus / Unsere Menlis

Le personnel de service sera heureux de vous illustrer les propositions de menu pour le diner.
Unser Personal wird Sie gerne informieren (iber unsere Abendmendis.

Menus seront servi de 19:00 a 21:00 heures. Menlis werden serviert von 19:00 bis 21:00 Uhr.

Menu pour soirée entre amis / Abendmenii mit Freunden
4 plats / 4 Gdange
84.00 CHF p.p.
Accompagnement de vins (3 verres) 30.00 CHF p.p.
Weinbegleitung (3 Gléser) 30.00 CHF p.p.

Hors d’oeuvres / Vorspeisen

Petit jardin de légumes crus et cuit
Kleine Garten aus rohes und gekochtes Gemiise 22.00

Saladine d’artichauts, roquette, quinoa et Feta
Artischocken, Rucola und Quinoa Salat mit Feta 21.00

Sashimi de thon avec chicorée et burrata

Thun Sashimi mit Zichorie und Burrata 28.00*/38.00
Tentacule de poulpe roti, hummus de pois chiches et noisettes
Gebratene Octopus, Kichererbsen Hummus und Haselnlisse 28.00*/38.00

Supréme de caille aux herbes avec une saladine de lentilles au lard fumé

Mit Kréuter gebratenes Wachtelbrust mit einem Speck Linsen Salat 28.00*/38.00

Confit de foie de canard avec un chutney de potiron

Enten Leber Confit mit ein Kiirbis Chutney 28.00*/38.00

* Ces plats peuvent étre servies comme entrée/demi portion ou comme plat principale. Tous nos prix sont complets de TVA.
*Diese Gerichte kdnnen als Halb Portion/Vorspeise oder Haupt Gericht serviert werden. Alle Preise mit MWST inbegriffen

Potages et farinaux / Suppen und Mehlspeisen

Créeme de potiron au Robiolino et romarin
Kiirbiscreme mit Robiolino und Rosmarin 18.00

Risotto aux artichauts, roquette et Taleggio (20 min)
Artischocken Risotto mit Rucola und Taleggio Kdse (20 min) 28.00

Tortelli farcis de blettes et Ricotta au beurre et a la sauge

Tortelli mit Ricotta und Mangold gefiillt an Butter und Salbei 22.00*/ 29.00

Nouillettes pétries au noir de seiches aux gambas, chicorée, tomates cerises et pignons
Schwarze feine Nudeln mit Gambas, Zichorie, Kirschtomaten und Pinienkerne 23.00*/31.00

Tacozzette de Gragnano fagon carbonara a la mode du pays

Tacozzette aus Gragnano nach Tessiner Carbonara Art 20.00*/28.00

Gnocchi de pommes de terre et potiron a la sauce de cerf

Kartoffeln Kiirbis Gnocchi mit eine Hirsch Bolognaise 20.00*/28.00

Mets de poissons et viandes / Fisch und Fleisch Gerichte

Filet de cabillaud roti avec une mousseline de pommes de terre, artichauts et olives
Sautierte Dorsch Filet mit einem kremige Kartoffelstock, Artischocken und Oliven 48.00

Noix de Saint Jaques juste raidies, quinoa aux petits légumes, curry rouge
Kurz sautierte Jakobs Muscheln, Quinoa mit kleinem Gemdise, rote Curry 48.00

Magret de canette roti au miel, son foie doré aux pommes et choux rouge braisé
Mit Honig gebratene Jung Enten Brust, Gold gebratene Enten Leber mit Apfeln und Rotkohl 56.00

Poussin a la diable roti a la broche
Wiirzig Hiihnchen am Spiess gebraten 38.00

Moelleux et lard de porc roti a la polenta rouge, légumes d’hiver
Gebratenes Bauch Speck und Schmelzende Schwein Backen mit Rote Polenta
und Winter Gemiise 40.00

Mignons de veau gratinés a la tomate séche et olives, artichauts sautés, sauce au Marsala
Mit Oliven und trockene Tomaten gratinierte Kalbs Medaillons, sautierte Artischocken,
Marsala Sauce 58.00

Tournedos de Black Angus au beurre “Café de Paris”
Gegrillte Black Angus Filet mit Butter “Café de Paris” 58.00

Tartare de boeuf “Ciani”
Rinder Tartare “Ciani” 39.00



