
 

 

 

  

 

                                                                                                                                                                         

Nos menus / Unsere Menüs 
 

Le personnel de service sera heureux de vous illustrer la proposition de menu pour le dîner. 

Unser Personal wird Sie gerne informieren über unsere Abendmenüs. 

Menus seront servi de 19:00 à 21:00 heures. Menüs werden serviert von 19:00 bis 21:00 Uhr.  

 

Menu: soirée entre amis / Abendmenü mit Freunden 

4 plats / 4 Gänge 

86.00 CHF p.p. 

Accompagnement de vins (3 verres) 30.00 CHF p.p. 

Weinbegleitung (3 Gläser) 30.00 CHF p.p. 

 
 

 

Hors d’oeuvres / Vorspeisen 
 

           Gazpacho andalous à l’avocado                                                                                                                                 

  Andalusischer Gazpacho mit Avocado                                                                          20.00*/28.00                                                                                                                          

    Fleur de courgettes tièdes farcies de Ricotta du Pays avec un coulis de tomates froid                                                                                                                                

  Mit Tessiner Ricotta gefüllte lauwarme Zucchetti Blüten, 

 kalte Tomaten Sauce                                                                                                         26.00*/36.00 

          Tentacule de poulpe rôti avec un tartare d’aubergines au sésame et burrata 

  Gebratene Octopus mit Auberginen Tartare, Sesam und Burrata                           28.00*/42.00                                               

    Crudité de thon et daurade avec une saladine de noodles aux parfum d’été 

  Thun Fisch und Goldbrasse Sashimi mit Sommerparfums Noddles                          28.00*/42.00 

  Saumon de Lostallo mariné accompagné de légumes au curry et melon 

  Marinierte Lostallo Lachs mit Curry Gemüse und Melon                                           28.00*/38.00 

  Effiloché cru de Fassona aux pois chiches et Merlottino 

    Rhoes Fassona Rinds fleisch Geschnetzeltes mit Kichererbsen und Merlottino Käse 

                                                                                                                                                  28.00*/38.00  

 

 

 

 

 

 
 

      *Ces plats peuvent être servies comme entrée/demi portion ou comme plat principale. Tous nos prix sont complets de TVA.    
      *Diese Gerichte können als Halb Portion/Vorspeise oder Haupt Gericht serviert werden. Alle Preise mit MWST inbegriffen 

 

Potages et farinaux / Suppen und Mehlspeisen 
 

Crème froide de tomates au basilic et à la Stracciatella 

Kalte Tomaten Creme mit Basilikum und Burrata                                                               19.00      

Risotto safrané aux chanterelles, fleur de courgettes et “ Ciass” (20 min)                     

Safran Risotto mit Pfifferlingen, Zucchetti Blüten und “Ciass” Käse (20 min)                      29.00 

Ravioles farcies de blettes et ricotta au beurre et à la sauge                                                           

Mit Ricotta und Mangold gefüllte Mund Taschen an Butter und Salbei                 27.00*/36.00 

Nouillettes pétries au noir de seiches aux gambas, courgettes, tomaters cerise et pignons 

Schwarze Feine Nudeln mit Garnelen, Zucchetti,  

Kirsch Tomaten und Pinienkerne                                                                                    28.00*/42.00                                                                                                                                                                                                                                      

“Cavatelli Rustiques” à la carbonara du Pays     

Rustikal Cavatelli Carbonara nach Tessiner Art                                                           23.00*/28.00  

Spaghetti à la tomate, anchois, roquette et Pecorino                                                                                    

Kirschtomaten Spaghetti mit Sardellen, Rauke und Pecorino Käse                         22.00*/28.00  

                                                                                                         

Mets de poissons et viandes / Fisch und Fleisch Gerichte 
 

  Filet de bar rôti au chanterelle et olives 

  Gebratene Wolfsbarsch Filet mit Pfifferlingen und Oliven                                                     48.00                                                                                                                                                            

Noix de Saint-Jacques et gambas grillés, leur essence parfumée au coco et poivron 

  Gegrillte Jakobs Muscheln und Gambas, ihre Soße mit Cocos und Chili                             48.00  

Coquelet piquant rôti à la broche                                                                                            

  Würzig Hühnchen am Spiess gebraten                    38.00 

  Suprême de canette rôti au miel et poivre noir, son foie doré aux pêches  

  Mit Honig und Pfeffer gebratene Jung Enten Brust,  

   sein Leber Gold gebacken mit Pfirsich                                                                                      56.00                                                    

 Escalopes de mignon de veau à la “Milanese”, accompagneé de tomate cerise,  

  roquette et Parmesan 

  Kalbs Filet Schnitzel “Milanese Art” mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan                48.00                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

  Côtes d’agneau grillées en croûte d’olives et tomates séchée 

  Gegrillte Lamm Koteletten in einer Oliven Trocken Tomaten Kruste                                   48.00                                            

  Tournedos de Black Angus au beurre “Café de Paris”                                                         

Gegrillte Black Angus Filet mit Butter “Café de Paris”                                                             58.00 

 Tartare de bœuf “Ciani”                                                                                                               

 Rinder Tartare “Ciani”                                                                                                                           40.00 


